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Kirbiskernol-Pramierung 2018:
Spitzenqualitaten, aber weniger Anbauflache

Vizeprésidentin Maria Pein: Absolute Bestnoten fur die steirischen Kirbiskerndlproduzenten
und Rekordbeteiligung bei diesem landesweiten Qualitatswettbewerb

Hochstnoten flr sehr breite Spitze und neuer Rekord. ,Die Top-Kirbiskerndle des Jahres 2018
sind gekdrt. Bei der Landespramierung erzielten die heimischen Produzenten das bisher beste
Zeugnis. AuBBerdem gab es eine Rekordbeteiligung®, gratuliert Landwirtschaftskammer-
Vizeprasidentin Maria Pein. Das Kirbiskerndl 2018 hat aufgrund der hervorragenden Kernqualitat
eine kréftige, dunkelgrune Farbe und den charakteristischen nussigen Kurbiskernélgeschmack.

100-k6pfige Fachjury testete auf Herz und Nieren. Drei Tage lang hat die 100-kodpfige Fachjury die
514 eingereichten Kirbiskerndl sensorisch auf Farbe, Geschmack, Reintdnigkeit und Konsistenz
getestet. Danach mussten die Ole auch dem Labortest (Staatlich akkreditiertes Lebensmittelinstitut
Wagner, Lebring) auf die Qualitéat der Inhaltsstoffe standhalten. Von den 514 eingereichten
Kurbiskerndlen (Rekordbeteiligung) zeichnete die Expertenjury 440 aus, 267 davon oder 65 Prozent
erzielten sogar die absolute Hochstnote!

Seriensieger und Superstars. ,Die Kiirbiskernél-Superstars und Kirbiskerndl-Seriensieger zeigen
mustergultig vor, dass Top-Qualitdt Kontinuitét hat freut sich die Vizepréasidentin. Denn: Acht
Produzenten zéhlen zu den Kirbiskerndl-Superstars, sie sind seit Beginn dieses landesweiten
Qualitatswettbewerbes im Jahr 2000 bis heute durchgehend pramiert. Und 22 Produzenten sind mit
der 15. Pramierungsauszeichnung in den Reigen der Seriensieger aufgestiegen. Seriensiegerin
Sabine Hirschmann: ,Wir sind sehr stolz liber diese Auszeichnung und es ist fiir uns eine
Bestatigung, dass unsere herausfordernde Qualitatsarbeit Friichte trdgt.“ Und Claudia Esterer von der
gleichnamigen Olmiihle betont: ,Wer Esterer-Ole geniel3t, kann sich auf kompromisslose Qualitat
verlassen. Dies wird durch zahlreiche Auszeichnungen und mit dieser Sonderauszeichnung bestétigt.”
Erkennbar an der goldenen Plakette ,,Pramierter Steirischer Kerndlbetrieb 2018“. Alle
ausgezeichneten Betriebe dirfen die Flasche mit der goldenen Plakette ,Pramierter Steirischer
Kerndlbetrieb 2018 kennzeichnen. Diese darf auf den Kurbiskernél-Flaschen zusatzlich zur
Herkunfts- und Qualitdtsmarke ,Steirisches Kurbiskerndl g.g.A.“ (geschutzte geographische Angabe)
gefihrt werden. Somit sind die Qualitatsbetriebe fir die Kerndl-Liebhaber auch leicht erkennbar.

Weniger Anbauflache, im Schnitt 2017 gute Ertréage. Aufgrund der Fruchtfolge kam es im
Kirbisjahr 2017 zu massiven Flachenreduktionen (-43%). Da jedoch diese Entwicklung absehbar war,
gelang es mit der Ernte im Jahr zuvor diese erwarteten Rickgange zu kompensieren. Die Ertrage
2017 waren in der Steiermark im Schnitt recht gut. Hagel- und Dirreschéaden fihrten im Stidosten des
Landes vereinzelt zu Ernteeinbul3en. ,Die geernteten Kerne waren von erstklassiger Qualitét, die




Kerndlproduzenten haben diese perfekt in die Flasche gebracht”, unterstreicht Obmann Franz
Labugger. Und er erwartet: ,Auch im Kirbisanbaujahr 2018 werden die Anbauflachen weiterhin
niedrig bleiben.”

Nachfrage steigt im In- und Ausland. ,/m In- und Ausland steigt die Nachfrage nach Steirischem
Kiirbiskernol g.g.A.* betont Paul Kiendler, Sprecher Olmiiller in der Wirtschaftskammer. Und weiter:
,Die Lohnpressauftrage der bauerlichen Vermarkter nehmen weiter zu. Die gewerblichen Olmiihlen
erhohen ihre Absatze auch auf den internationalen Markten. Ein wichtiger Faktor flr diese positive
Entwicklung ist sicherlich auch, dass die Endkundenpreise fur einen langeren Zeitraum stabil
geblieben sind.*

Sensorik-Schulungen: Ein Schlussel fur Top-Qualitaten. ,Weiterbildung ist den Produzenten
enorm wichtig, um Top-Olqualitét in die Flasche zu bringen®, unterstreicht die Vizeprasidentin. Das
von der Landwirtschaftskammer initiierte Projekt ,Hoherqualifizierung Steirisches Kirbiskernol* bildet
Kurbiskerndlproduzenten auch sensorisch aus. Vizeprasidentin Maria Pein: ,Diese Sensorik-
Schulungen bei Kirbiskerndl sind auch ein Schltssel fir erstklassige Qualitat und haben einen
besonders hohen Stellenwert bei den bauerlichen und gewerblichen Betrieben. Auch der Besuch der
Klrbisbaufachtage ist daher den Produzenten besonders wichtig, um tber Anbau und Vermarktung
topinformiert zu sein”,

Geplante Aktivitaten 2018. ,Auch 2018 haben wir wieder einige Neuerungen geplant. Die
Entwicklung der bereits angekiindigte Spiele-App wird in Kiirze starten. Im Accessoire-Bereich wollen
wir eine “Steirische Salatschissel” entwickeln. Weiters wollen wir einen Adventskalender kreieren. Im
Sommer soll wieder die Ice Surprise-Tour durch ganz Osterreich laufen. Momentan werden intensive
Gesprache mit dem Handel gefiihrt, um das Eis in diesem Zeitraum auch im Supermarkt kaufen zu
kénnen®, erklart Geschéaftsfuhrer Andreas Cretnik. Eine Fortsetzung der Kooperationen im
Sportbereich ist ebenfalls geplant. In den kréafterauben Sportarten American Football und Eishockey
wird auch heuer wieder das Griine Gold als Motor fir Spitzenleistungen sorgen. Im Herbst findet als
kronender Abschluss das Steirische Kurbiskernélchampionat in Bad Gleichenberg statt.
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