Gurkenaperitif
Variationen mit
Kurbiskerndl

Getrank 10 Minuten leicht
Rezeptart Zubereitung

Zutaten fur 2 Portionen

Wermut-Ansatz als Basis:

500 ml Wermut (z.B. Martini extra dry)
1 Vanilleschote

6-7 Kapseln Kardamom

Verjus-Hopper:

Verjus-Drink,Silva“

Eiswurfel

Gurkenstreifen

Kernolkaviar ,,Caviaroli®

Steirisches Kirbiskerndl g.g.A.
Tellycherry Pfeffer gemahlen (alternativ
Schwarzer Pfeffer)

Gurken-Planscher:

6 cl Wermut-Ansatz

0,5 cl Blue Caracgao Barsirup
Eiswurfel oder Crushed Ice
Gurkenstreifen

Kernolkaviar ,,Caviaroli®
Verjus-Drink ,Silva“
Steirisches Kurbiskerndl g.g.A.

Steirisches Melonen-Busserl:
6 cl Wermut-Ansatz

0,5 cl Wassermelonen-Barsirup
Crushed Ice

2 Gurkenscheiben

Steirisches Kirbiskerndl g.g.A.

Schwierigkeit

Zubereitung

Wermut-Ansatz: Vanilleschote aufschneiden,
Kardamomkapseln aufbrechen, wobei Samen und Kapseln
verwendet werden. Gewdirze in eine verschlielbare
Glasflasche geben und mit Wermut auffillen. Gut
verschlossen bei Raumtemperatur mindestens 24 Stunden
ziehen lassen.

Verjus-Hopper:

Mit einem Sparschéler diinne Streifen von einer Feldgurke
abtrennen. In ein Weiweinglas Eis und Gurkenstreifen
schichten, dazwischen etwas Kernélkaviar verteilen, mit
Verjus-Drink aufgiel3en, mit ein paar Tropfen Steirisches
Kirbiskernél g.g.A. und Pfeffer verfeinern.

Gurken-Planscher:

Mit einem Sparschaler diinne Streifen von einer Feldgurke
abtrennen. Wermut-Ansatz mit Barsirup gut verriihren. In
zwei kleine Barglaser Eis und Gurkenstreifen schichten und
Cocktail auf beide Glaser aufteilen. Etwas Kerndlkaviar
zugeben, nach Geschmack mit gekiihltem Verjus-Drink
aufgieRen, abschlieRend mit ein paar Tropfen Steirisches
Kirbiskernél g.g.A. verfeinern.

Steirisches Melonen-Busserl:

Fir das Crushed Ice Eiswirfel in einem sauberen
Geschirrtuch mit dem Hammer grob zerschlagen. Wermut-
Ansatz mit Barsirup gut verriihren und in zwei mit Crushed
Ice befillte kleine Cocktail-Glaser aufteilen, je eine
eingeschnittene Gurkenscheibe auf den Glasrand setzen,
mit etwas Steirischem Kurbiskerndl g.g.A. garnieren.

Verjus-Drink und Kerndlkaviar sind online erhaltlich.

Alternative fur den Verjus-Drink: Normalen Verjus mit
einem Spritzer Limettensaft und etwas Zucker versetzen, mit
Sodawasser nach Geschmack verdinnen.
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