
Torták és lepények

Málna torta 
tökmagolajjal

Utóétel
Receptforma

60 Percek
Elkészítés

Könnyű
Nehézség

Hozzávalók 6 személyre

4 tojás
120 g porcukor
1 pkg vaníliacukor
25 ml víz
1/8 l stájer tökmag olaj 
1 csipetnyi fahéj
50 g apróra vágott tökmag
Citromlé ½ citrom
250 g liszt
½ pkg szódabikarbóna
½ kg málna

Elkészítés

Keverjük meg a tojást, a vaníliás cukrot és a tökmagolajat 
kis mennyiségű vízzel, amíg habos, majd lassan keverjük a 
 fahéjat, tökmagot, citromlét, lisztet és sütőport. Hordjuk fel a 
tésztát egy zsíros, lisztezett sütőlapra, osszuk fel rá rá a 
málnákat, és kb. 170 ° C-on 30 percig sütjük. Megszórjuk a 
forró süteményt, hagyjuk kihűlni és szeletekre vágjuk.

Tipp: A málna helyett egyéb friss vagy fagyasztott 
gyümölcsöket, például ribizli, szeder, sárgabarack stb. is 
használható.
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30 Percek

https://www.steirisches-kuerbiskernoel.eu/hu/Rezept/Details/50?kategorieId=15


