Tortak és lepények

Malna torta
tokmagolajjal

Utoétel 60 Percek
Receptforma Elkészités

30 Percek

Hozzaval6k 6 személyre

4 tojas

120 g porcukor

1 pkg vaniliacukor

25 ml viz

1/8 | stajer tokmag olaj
1 csipetnyi fahéj

50 g apréra vagott tokmag
Citromlé % citrom

250 g liszt

Y pkg szodabikarbona
% kg mélna

Elkészités

Keverjilk meg a tojast, a vanilids cukrot és a tokmagolajat
kis mennyiségl vizzel, amig habos, majd lassan keverjik a
fahéjat, tokmagot, citromlét, lisztet és sutéport. Hordjuk fel a
tésztat egy zsiros, lisztezett sutélapra, osszuk fel ra ra a
malnékat, és kb. 170 ° C-on 30 percig sutjik. Megszorjuk a
forré stteményt, hagyjuk kih(ini és szeletekre vagjuk.

Tipp: A malna helyett egyéb friss vagy fagyasztott
gyumolcsoket, példaul ribizli, szeder, sargabarack stb. is
hasznalhaté.
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